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L’AUTEUR

François Martin, maître de chai pendant quinze ans à Bordeaux, et 
dégustateur en vins pour de nombreux organismes professionnels, a 
conçu ce guide destiné à tous les œnotouristes. Il a ouvert un atelier 
de dégustation en 2011, au 22 quai des Chartrons à Bordeaux, pour 
transmettre le goût du vin. Il est l’auteur de La cuisine bordelaise (Édi-
tions Sud Ouest), Savoir déguster le vin (traduit en anglais, mandarin 
et portugais), Partager le goût du vin, Le goût du champagne (Éditions 
Féret) et Le chant des vignes (Éditions La Geste).

Un guide œunotouristique pour découvrir 
les grands crus classés de Bordeaux !

Parution le 3 mai 2024
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Les Grands Crus CLassés de MarGaux

Histoire
Fondé en 1762, ce cru appartient à la fa-mille sénéclauze depuis 1935. situé sur les croupes graveleuses des communes de Mar-gaux et de Cantenac, le domaine est resté longtemps en quête de notoriété.

Propriétaire
sas Château Marquis de Terme.M. Ludovic david (directeur Général).
Vin
1er vin : Château Marquis de Terme.2e vin : Cuvée 1762 (aOC Margaux depuis 2018).

Vignoble
superficie du vignoble : 40 hectares.nature du sol et du sous-sol : graves gün-ziennes.
densité : 10 000 pieds/hectare.nombre de parcelles : 26.
Âge moyen du vignoble : 30 ans.

Encépagement
Cabernet sauvignon : 58 %.Merlot : 35 %.
Petit Verdot : 7 %.

Travail
Conduite du vignoble : lutte raisonnée.Travail du sol sans herbicide, travaux en vert.
Vendanges et œnologue
Œnologue conseil : Julien Viaud.Vendanges manuelles en cagette avec tris sélectifs au chai.

Chai
Cuvier : cuves inox et béton thermorégulées et deux foudres en bois.
Cuvaison : 3 semaines.
Pressoir pneumatique horizontal.

Élevage
élevage en barrique, dont 50 % de bois neuf et 50 % en barrique d’un vin.durée : 16 mois.

Commercialisation
négoce 100 %, dont export 70 %.

Visite du vignoble et des chais ***Ouvert tous les jours d’avril à octobre, du lundi au samedi de décembre à fin mars. Groupes acceptés.
Tarifs : visites privatives de 35 à 120 € par personne selon formules avec dégustations.Boutique.

Où se restaurer
Ouvert à l’année, un restaurant gastrono-mique (Au Marquis, depuis 2021) et une carte des vins représentatifs de la produc-tion margalaise. un bar à vins ouvert en sai-son d’avril à octobre.

Intérêt
À goûter : des vins qui gagnent en expres-sion et en constitution.

Correspondance
Château Marquis de Terme3, route de rauzon
33460 Margaux 05 57 88 86 43mdt@chateau-marquis-de-terme.comwww.chateau-marquis-de-terme.com

Château Marquis de TermeQuatrième Grand Cru Classé en 1855
AOC Margaux
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VISITES :
Pour visiter les châteaux, il est conseillé de 
réserver  plusieurs semaines à l’avance en 
précisant, si on a le choix, une visite privée 
(plus pertinente mais un peu plus onéreuse) 
ou collective, et en vérifiant les jours et 
heures d’ouverture, la durée moyenne d’une 
visite étant de 60 à 90 minutes, dégustations 
incluses. 

LOGEMENT :
Loger à Bordeaux centre est idéal pour visiter 
facilement la ville à pied, et stratégique pour 
visiter :
• au nord, les Grands Crus Classés du Médoc, 
• à l’est, ceux de Saint-Émilion, 
• au sud, les AOC de Pessac-Léognan, de Barsac 

et Sauternes.

L’auteur donne, en plus de l’appréciation de 
chaque Grand Cru Classé, les bonnes tables et 
des adresses où dormir.

L’AUTEUR :
François Martin, maître de chai pendant 
quinze ans à Bordeaux, et dégustateur en vins 
pour de nombreux organismes profession-
nels, a conçu ce guide destiné à tous les œno-
touristes. Il a ouvert un atelier de dégustation 
en 2011, au 22 quai des Chartrons à Bordeaux, 
pour transmettre le goût du vin. Il est l’auteur 
de La cuisine bordelaise (Éditions Sud Ouest), 
Savoir déguster le vin (traduit en anglais, man-
darin et portugais), Partager le goût du vin, Le 
goût du champagne (Éditions Féret) et Le chant 
des vignes (Éditions La Geste).
www.latelierdegustation.com
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ŒNOTOURISME

Guide
des Grands

 Crus Classés
de Bordeaux

Nos conseils 
de visite

des châteaux

Quel amateur de bordeaux n’a pas rêvé devant une bouteille 
de Grand Cru Classé ? Et peut-être par chance a-t-il pu goûter le 
vin de Lafite, Latour, Mouton, Margaux, Haut-Brion, d’Yquem, de 
Figeac ou Pavie ? Ces crus de notoriété planétaire bénéficient 
aujourd’hui de la grande vague œnotouristique qui ouvre au 
grand public châteaux, chais et vignobles bordelais.

Entre Médoc, Saint-Émilionnais, Pessac-Léognan, Graves et 
Sauternais, ils sont aujourd’hui 186 à revendiquer la mention 
Cru Classé ou Grand Cru Classé. L’auteur de ce guide les a tous 
visités. Indépendamment de la qualité intrinsèque des vins, il 
distingue quatre catégories :
• ceux qui reçoivent uniquement des professionnels et 

quelques « amateurs éclairés » ;
• ceux qui acceptent le principe des visites, sans pour autant 

y joindre une équipe, des locaux, ou d’autres moyens 
dédiés (*) ;

• ceux qui, pariant de façon volontariste sur l’œnotourisme, 
proposent à l’année ou tout au moins en saison (d’avril à 
novembre) une prestation de qualité, en plusieurs langues, 
et disposent d’une boutique pour matérialiser un souvenir 
mémorable (**) ;

• enfin, ceux qui offrent des prestations complètes et 
exceptionnelles qu’il convient alors de signaler (***).

Ayant investi tardivement dans cette nouvelle économie, 
Bordeaux offre aujourd’hui en ce début du xxie siècle une offre 
incomparable en matière d’histoire, de terroir et de pédagogie.

François Martin

186 châteaux bénéficient du statut de « Cru Classé » ou « Grand Cru Classé ».  

Pour chaque propriété, François Martin vous indique son histoire, son encépagement, son 
mode de culture et de vinification, sa commercialisation et son implication dans l’œnotourisme.

* : les châteaux qui acceptent les vi-
sites, sans pour autant y dédier de 
moyens particuliers.
** : les châteaux ayant une politique 
volontariste, des visites en plusieurs 
langues et une boutique. 
*** : les propriétés qui offrent des 
prestations complètes et excep-
tionnelles. Cette dernière catégorie 
compte une cinquantaine de noms.

Nouvelle  
édition !
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Histoire
Déjà propriétaire du château Tour Baladoz 

en 1950 à Saint-Laurent-des-Combes en 

AOC Saint-Émilion Grand Cru, du châ-

teau Haut-Breton Larigaudière en 1964 en 

AOC Margaux, du château Tayet à Macau 

en AOC Bordeaux Supérieur, la famille de 

Schepper achète le château La Croizille en 

1996, contigüe au château Tour Baladoz, 

et y construit un bâtiment d’exploitation 

surrélevé, résolument moderne qui domine 

la combe. Le cru accède au rang de Grand 

Cru Classé en septembre 2022.

Propriétaire
Famille de Schepper (Propriétaire).

SCEA Tour Baladoz (Exploitant).

Vin
1er vin : Château La Croizille.

2e vin : Les Terrasses de La Croizille.

Vignoble
Superficie du vignoble : 4,5 hectares.

Nature du sol et du sous-sol : coteaux argilo-

calcaires.
Densité : 6 000 pieds/hectare.

Nombre de parcelles : 15.

Âge moyen du vignoble : 30 ans.

Encépagement

Merlot : 85 %. Cabernet-Sauvignon : 10 %.

Cabernet Franc : 5 %.

Travail
Conduite du vignoble : lutte raisonnée de-

puis 2017.
Travail du sol : mécanique sans herbicide.

Vendanges et œnologue

Œnologue conseil : Jean-Michel Garcion.

vendanges manuelles en cagette (dont tri 

optique).

Chai
Cuvier : cuves en inox. Cuvaison : 3/4 semaines.

Préssoir pneumatique horizontal et hydrau-

lique vertical.

Élevage
En barrique : 100 % dont 100 % bois neuf.

Durée : 18 mois.

Commercialisation

Négoce (familial) : 100 % dont export 70 %.

Visite du vignoble et des chais **

L’offre œnotouristique est couplée avec le 

château Tour Baladoz et accompagnée de la 

dégustation des deux Grands Crus Classés 

de la famille de Schepper.

Intérêt
À voir : un site panoramique lumineux sup-

plombant la combe.

À goûter : un vin frais, puissant aux tanins 

fondus où le Cabernet-Sauvignon signe sa 

belle présence.

Correspondance

Château La Croizille

Rue du Tertre
33330 Saint-Laurent-des-Combes

05 57 74 55 86
contact@chateaulacroizille.com

www.chateaulacroizille.com

Château La Croizille
Grand Cru Classé

AOC Saint-Émilion Grand Cru

L’auteur a ainsi créé ce classement :


