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Savoir déguster le vin, en favorisant la découverte et |'étonnement, est un passeport pour un voyage

des sens et de I'esprit.

La dégustation fait en effet intervenir tous nos sens, la bouche pour les arébmes et les saveurs, la vue
pour la robe, le nez pour les odeurs, I'ouie pour |'effervescence, ainsi que le toucher, les sensations de
chaud, de froid, de piquant... Reste a les percevoir, les identifier et les exprimer.

L'amateur, néophyte ou averti, trouvera dans cet ouvrage une méthode et des notions essentielles
d'agronomie et d'cenologie, ainsi qu’un glossaire pour mieux assimiler les mots du vin.

= Léquilibre des vins blancs, rosés et rouges.
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Francois Martin, ancien maitre de chai, dégustateur pour des organismes
contrélant la conformité des vins et leur classement, formateur a I'[NSEEC, est
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